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Starke ist nach Zellulose mengenmafRig der
wichtigste organisch-chemische Naturstoff, der in
den Speicherorganen von vielen Pflanzen
vorkommt. Die Bedeutung der Starke hangt in
erster Linie damit zusammen, dass sie ein
wichtiger Roh- und Hilfsstoff flr die Herstellung
von Lebensmitteln sowie von Tiernahrung,
auBerdem auch fur die Papier-, Textil- , Pharma-
und die chemische Industrie ist. Es handelt sich
um kleine Kérner mit einer charakteristischen
GroRe und Form, aufgebaut aus einem Gemisch
von Makromolektlen, deren Baustein die Glucose
ist. Nativ oder nach dem Auflésen der
gewachsenen Struktur entfaltet die Starke eine
Reihe interessanter Eigenschaften, abhangig von
den Aufschlussbedingungen und ihrer Herkunft.

Zur Gewinnung von Starke werden in Deutschland

vor allem Mais, Weizen und Kartoffeln als Rohstoff

Abbildung 1 Mikroskopisches Bild von
Stirkekérnern verwendet. Von der isolierten Starke wird ungefahr

die Halfte mit Hilfe von biotechnologischen Verfahren verzuckert, etwa ein Funftel auf
chemischem oder physikalischem Wege modifiziert und der Rest als native Starke in den

unterschiedlichsten Bereichen verwendet.

Im Rahmen des Vortrags wird ein Uberblick Gber das Vorkommen, die technische
Gewinnung, die Struktur sowie Eigenschaftsmerkmale der wichtigsten Starkearten
gegeben, dann werden die Moglichkeiten flir chemische und physikalische MaRnahmen
zur Modifizierung der Eigenschaften aufgezeigt, aulSerdem eine Reihe von Beispielen fur
die Verwendung von Starken zur Herstellung von ausgewahlten Lebensmitteln und

technischen Erzeugnissen besprochen.


http://www.beuth-hochschule.de/2467/
http://www.beuth-hochschule.de/2449/
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